
... DIE PURE LUST AM LAND UND AM GENIESSEN

Ja, so hat man sich seinen Urlaub vorgestellt: Ein gemütliches, I-<omfortables Hotel in-

mitten einer idyllischen Landschaft. Diese Ruhe, diese Luft,diese Atmosphäre. Tief ein-

atmen, entspannen, los lassen und nur noch genießen. Wo das möglich ist?Ganz ein-

fach: Injedem Lan(jidyll Hotel.

In ganz Deutschland findet man

die Eigentümer geführten Landi­

dyll Hotels und das nur in den

schönsten Ecken der jeweiligen

Region.

Auch Geschäftsreisende und Se­

minargästekommen bei den Lan­

didyll Hotels voll auf ihre Kosten.

Modern ausgestattete Tagungs-

räume mit aktuellsterTechnik um­

geben vom herrlichen Grün der

umliegenden Landschaft runden

das Rahmenprogramm ab.

Landidyllist eine der führenden 3­

und 4-Sterne Hotelkooperatio­

nen und wurde vor 22 Jahrenge­

gründet. Die Familienbetriebe

sind durchweg Häuser mit Tradi-

tion und eigenem Charakter - ein

Stück gewachsene Kultur in der

jeweiligen ländlichen Region.

Kulinarisches

Alle Landidyll Hotels sind einzig­

artig geprägt und das nicht nur

durch ihre Lage und Ausstattung

sondern vor allem auch durch

ihre Gastgeber,die mit ihren ganz

persönlichen Stärken und Cha­

rakteren, den Charme eines je­

den Hausesausmachen. "Lebens­

lust und Landgenuss"- das ist die

Philosophie von Landidyll auf den

Punkt gebracht. Einweiterer ganz

wichtiger Schritt ist das "Kulinari­

sche Versprechen", das sich alle

Hohe Heizkosten ???

...Dachisolierung ...fragen Sie uns !!!

www.honka-koenig.de

Uon der Planung bis zur

Rusführung stehen

wir Ihnen als

Meisterbetrieb

mit Rat und

Tat zur

Seite.

Ihre Wünsche.

Ob Dachdecker- oder Klemp­

nerarbeiten, wir realisieren
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~EWALD
Dachdeckermeister

Hermann Ewald GmbH

Kiemstraße, Gewerbegebiet Trierweiler

Tel.: 0651 85435. Fax: 0651 89570

eMail: info@dachdecker-ewald.de

www.dachdecker-ewald.de

150
Jahre

Bergstraße 2
0-54311 Trierweiler-Sirzenich

Tel.: 0049-651-937763-0
info@honka-koenig.de

• Dachflächenfenster
• Dachgauben
• Carports
• BalkonefTerrassen

• Zimmerei

• Bedachungen
• Innenausbau
• Sturmschäden
• Altbausanierungen
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HOTELS & RESTAURANTS

Tel. +49 (0)3643-4915-0

www.landidll.com
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Ein besonderes Erlebnis - Mosel,

der Ur/aubstip zum Wohlfühlen in

herrlicher Umgebung

***5 Naturhotel mit kreativer Bio-Küche.

in traumhafter Lage
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Saar Romantik genießen ...

Meerbachstraße 52 . 54531 Meerfeld

Tel. +49 (0) 65 72/44 94
www.landhotel-maarblich.de

Genießen Sie die wohltuende Vulkan·fifellandschaft auf

besondere Art am Meerfelder Maar. Zimmer und Swee·

ten in unterschiedlichen Ausstattung. Neue Saunaland·

schaft mit Bio·Sauna, Dampfbad, finnische Sauna.

Kosmetikstudio "BeUa Maar" mit Hot Schokolade,

Kräuterstempefmassage oder ein Traumbad zu zweit mit

süßem Osmathus und ein Glas Seht. Viele Angebote zum

Beispiel: Sommerbrise vom 14.06.·170Z09( inkl. 10%

Rabatt): 7 Tage Übern. Frühstücksbuffet, inkl. HP

(abends 4 Gänge Wahlmenü) Ab 352 € pro Person/DZ

Landhotel am Schalkenmehrener Maar (Kra-

tersee). Vulkaneifel- Naturerlebnis pur.

Zimmer und Suiten, Schlemmerküche, Lift,

Hallenbad, Saunalandschaft, Fitness, Well­

nessangebote in großer Vielfalt: Massage,
Kosmetik, Bäder u.v.m.

Viele Arrangements z.B. "Michels Freund­

schaftswoche" 5ÜjHP (4-Gang-Menü) ab

305 € p.P.jDZ (Nebensaison)

54552 Schalhenmehren • Tel. +49 (0)6S 92-9280 • www.landgasthof-michels.de

Vulkane; el

In der Nähe Bernkastel-Kues, direkt am Mo­

selradweg, an herrlichen Wanderwegen mit

fantastischen Ausblicken in bezaubernder Kul­

turlandschaft gelegen.

Schöne Arrangements, wie Kuschel- und

Wohlfühltage mit 3-Gang-Frische-Menü

ab 279 € (wochentags), oder ein Genießer­

~. ~ wochenende mit kulinarischem 5-Gang-MenüJ} iJ.!J'-UII und korrespondierenden Riesling

S4472 BraunebergjBernhastel • Tel. +49 (0)65 34-14 00 • www.mosel-erlebnis.de

Vulkane; el

Familiengeführte 3-4 Sterne

Häuser mit regionaltypischem
Ambiente und exzellenter Küche.

In Ihrer Nähe:

In den schönsten Regionen
Deutsch lands.

Ziele fiJr 2009
Für 2009 ist der Fokus der Landi­

dyll Kooperation weiter stark auf

das Qualitätsmanagement sowie

auf das kulinarisch-regionale The­

ma und auf Segmentpromoti0­

nen, wie zum Beispiel im Bereich

Golf. Tagungen,usw.ausgerichtet.

Mit den zahlreichen Themen,

Konzepten und innovativen Ideen

sind die Landidyll Hotels breit ge­

fächert aufgestellt und blicken

trotz der schwierigen Wirt­

schaftslagesehr optimistisch in die

Zukunft.

Weitere Informationen unter:

nes Qualitätsmanagement. Die­

ses wurde auf der Basisdes Sy­

stems der European Foundation

for Quality Management (EFQM)

und dem Schweizer Qualitätssie­

gel Q2, ergänzt und abgestimmt

auf die Ausrichtung und Identifi­

kationsrichtlinien der Landidyll

Hotelkooperation, entwickelt und

realisiert. Ziel der Kooperation

ist es, dassjeder Mitgliedsbetrieb

in den kommenden Jahren über

ausgebildete Qualitätscoaches

und -Controller verfügt, sein Haus

für die Landidyll Qualitätszertifi­

zierung überprüfen lässt sowie

die Anerkennung der Q 1- und

Q2-Zertifizierung in den entspre­

chenden Bundesländern zu er­

reichen. Insgesamt konnten bis

heute bereits 13Landidyll Hotels

die Qualitäts-Zertifikate entgegen

Qehmen Um der Qualität und

dem Anspruch der Landidyll-Phi­

losophie gerecht zu werden,

müssen Mitgliedsbetriebe fol- .

gende Anforderungen und Quali­

tätskriterien erfüllen:

W'N'N.landidyll.com

Das schon bestehende Restau­

rantkonzept "Land-schafft Quali­

tät" wurde um dieses "kulinari­

sche Versprechen für eine

regionale Speisekarte" erweitert.

Schon seit geraumer Zeit haben

sich die Landidyll Hotels der ho­

hen Qualitätder Lebensmittelver­

pflichtet.

Alle LandidyllBetriebe bieten den

Gästeneine exzellente Küche,die

qualitativ hochwertige, regionale

Produkte, unter anderem auch

Bio Produkte,verwendet. Die Kü­

chenchefs legen besonderen

Wert auf die Bewahrung und

Pflege der jeweiligen Küchentra­

dition. Sie verpflichten sich dem

Natürlichen und verwenden des­

halb hochwertige, frische Pro­

dukte und Zutaten aus der je­

weiligen landidyllischen Region.

Alle Gerichte auf der regionalen

Landidyll-Speisekartesind frei von

Geschmacksverstärkernund Kon­

servierungsstolfen sowie vorge­

fertigten oder genmanipulierten

Produkten und Zutaten. Weiter­

hin bieten alle Landidyll Häuser

auf dieser Karte Speisen an,weI­

che absolut typisch für die Region

sind, sowie weitere Gerichte tra­

ditionellen Ursprungs, welche

vom Küchenchef neu "interpre­

tiert" worden.

LandidyllBetriebe gegenseitigab­

genommen und in einem Vertrag

unterschrieben haben.

Land-schafft Qualität

Qualität bei Landidyll
Landidyll ist unter allen Koopera­

tionen Vorreiter im Qualitätsma­

nagement und verfügt als erste

Hotelkooperation über ein inter-


