Die Géste fuhlen sich im
+Wiesengrund” wohl:
Kellnerin Renate Mandau

mit zwei Nordseeurlauber.

Restaurant ,Wiesengrund”-
aine besondere Adresss

.Wir legen Wert darauf, traditionell zu kochen, dies aber tersen, die hier lebte und in ihrer Kaffeestube selbstgebacke-
nach leichter Art", sagt Thomas Kott (50), der zusammen mit  nen Kuchen anbot. Sie war immer fur inre Gaste da, die Tur
Willfried Borkenhagen (62) das Restaurant ,Wiesengrund® be-  stand immer offen.
treibt. Das groBzlgige Reetdachhaus liegt am Nordseedeich Vor 20 Jahren kaufte Willfried Borkenhagen das hubsche
in Stinteck und hat eine lange Geschichte. Es war Wilma Pe- Haus und stellte sich sogleich in die Backstube. ,Backen war

Um den
Service

und den
Hotelbetrieb
ktmmert sich
Thomas Kott.




mein Hobby.” Die leckeren Kuchen lockten Gaste Gerne richtet das ,Wiesengrund®-Team Feierlichkeiten aus. So woll-
von weither. Doch Borkenhagen und Kott reichten te ein Paar aus Frankfurt sich in der Mihle ,Vergissmeinnicht* in Frie-
Kaffee und Kuchen nicht, sie boten auch regionale drichskoog das Ja-Wort geben, im ,Wiesengrund* stilvoll feiern und dort
Speisen an. Das Restaurant entwickelte sich schnell auch Quartier beziehen. Kott: ,Alles kein Problem: Vom BrautstrauB bis
zu einem Geheimtipp, 1995 musste angebaut wer-  zum Hochzeitsmen( wurde alles erledigt.”
den. 80 Platze umfasst es heute. Die herzliche At-
mosphare, die stilvolle Einrichtung und vor allem die
gute Kiiche hat das ,Wiesengrund® zu einer beson- /-{/ﬂ f/LfC (CQ) gﬁf IZ[&Z/Z/
deren Adresse werden lassen. ,Jeder soll sich bei
uns wohl fihlen.*” ..

Wahrend Willfried Borkenhagen sich vornehmlich WILSLNG‘R UN D ‘
um seine Backstube kimmert und Thomas Kott = Lo oo = —

sich mit seinem Team um einen perfekten Service Halol & hed anai Guts
Ferienwohnungen

bemuht, zaubern zwei Koche regionale Gerichte. Westerdeichstrich / Stinteck
Schon zwei Preise konnten sie beim Nordseeteller- Am Badestrand / Stinteck 16
Kochwettbewerb gewinnen. Alle Produkte, die sie Tel. 04834 /21 47
verarbeiten, sind frisch angeliefert. Wie das Lamm- Thr
fleisch, das direkt vom Erzeuger kommt. Krabben- fahrradfreundliches
und Fischgerichte wiinschen sich die Gaste beson- Ausﬂugscafé und
. ders in den Sommermonaten, wéhrend im Winter Restaurant in
OQeme die Spezialitat ,Halbe Ente aus der Rdhre* ge- Siititeck:

winscht wird.

. _ Nur 10 min. vom
Zum ,Wiesengrund® zahlen auch Hotelzimmer,

30 Betten stehen zur VerfUgung. Weitere 30 Betten Biisumer

hat das Hotel ,Insel Busum*, dem das Dinencafé Hauptstrand entfernt,

angegliedert ist. Nattrlich gibt es auch dort Kuchen direkt am Deich mit

und Torten aus der eigenen Konditorei. Die beiden groﬁer

Hotels sind sehr beliebt, werden auch mal von Pro- Sonnenterrasse. . p

mis gebucht. Oder groBe Firmen laden ihre Mitarbei- Di. bis So. ab 11.30 Uhr .
ter ein, um hier weit weg vom Alltagsstress eine Ta- '

gung abzuhalten. '

Dine

Willfried Borkenhagen in seinem Element: Alle Kuchen
und Torten backt er selbst. Fotos: Brumm

Hotel & Café
GroBe Tiefe 32
Tel. 0 48 34 / 96 23-00

Tiglich frische
Kuchen und Torten
aus eigener
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Konditorei.
Frithstiicksbuffet
von 8. bis 11 Uhr

Cafézeit ab 13.30
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HOTELS & RESTAURANTS

Zentrale Rezeption: (0 48 34) 96 23-00
www.nordsee-wiesengrund.de

11




