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HOTELS & RESTAURANTS

Das Wellnessdomizil Talblick in Trusetal (li.) ist jetzt ein Landidyll-Hotel; herzlich willkommen geheien wurde
die Inhaberfamilie Brumm von Claudia Gartig, Leiterin der Landidyll-Geschaftsstelle (li. im Bild)

Stete EXPANSION

Die 26 Mitglieder der
Hotelkooperation Land-
idyll heiBen ein neues Haus
in ihren Reihen willkommen:

spannende Krauterwickel oder Heublumenbader.
Fiir sportlich orientierte Gaste gibt es von profes-
sionellen Trainern begleitete Nordic Walking-Tou-
ren, geflihrte Mountainbike-Touren und den Ein-
fiihrungskurs »Alpin«. Dariiber hinaus ist das
Wellnesshotel Talblick ob seiner Nahe zum Renn-
steig und zu Stadten wie Eisenach, Weimar oder
Erfurt idealer Ausgangspunkt fiir Wanderungen
und Sightseeingtouren. Weitere Infos zum Hotel
unter www.wellnesshotel-talblick.de

Des Weiteren werden hier Massa-
gen und Beautybehandlungen an-
geboten, zu denen ayurvedische
Spezial- und balinesische Tempel-
massagen ebenso gehdren wie ent-

das Wellnesshotel Talblick
im Thiiringer Wald

efiihrt wird das Drei-Sterne-Superior-Ho-
G tel in Trusetal mit Liebe und Leidenschaft

von Familie Brumm, die sich mit den
Grundsatzen der Landidyll Hotelkooperation gut
identifizieren kann: Drei- und Vier-Sterne-Hotels
in landschaftlich reizvollen Regionen Deutsch-
lands, die von ihren Eigentiimern nach okologi-
schen Gesichtspunkten in regionaltypischem Am-
biente gefiihrt werden — Natur und Gastronomie
im Einklang. »Die H&user der Landidyll Hotel-
kooperation driicken unserer Meinung nach ge-
nau das aus, was auch unser Haus ausmacht:
Gemdtlichkeit, die Moglichkeit, sich inmitten ei-
ner schénen Landschaft zu erholen, verschiedene
Wellnessmaglichkeiten zu genieBen sowie den
Gasten ein familiengefiihrtes Hotel mit einer
sehr guten, qualitativen Gastronomie zu bieteng,
begriinden die Brumms ihre Entscheidung, sich
den Landidyll-Hotels anzuschlieBen.

Fur ihre Gaste halten sie zwei Suiten, drei De-
luxe- und fiinf Komfortzimmer bereit. Im Restau-
rant werden regionale sowie vegetarische und
gesundheitsorientierte Gerichte serviert. Der klei-
ne, aber feine Wellnessbereich umfasst eine Sau-
na, eine Whirlwanne, eine Erlebnisdusche und ei-
nen Ruheraum mit vorgewarmten Wasserbetten.

GUT flirs Klima

Landidyll unterstiitzt mit
kulinarischen Aktionen das
Biindnis »Tag der Regionen«

urzeln in der globalisierten Welt«

lautet der Leitsatz des Aktions-
biindnisses, dem auch der Naturschutz-
bund Deutschland sowie die Slowfood-
Bewegung angehoren. Gemeinsam en-
gagieren sich die Teilnehmer fiir eine ge-
sunde Umwelt, ein vielfaltiges Wirt-
schaftsleben, biirgerliches Engagement
sowie soziale Nahe. Die Landidyll Hotels
und Restaurants beteiligen sich seit drei
Jahren an der Initiative und unterstiitzen
diese mit diversen kulinarischen Aktio-
nen — diesen Herbst unter dem Motto
»Klimaschutz durch kurze Wege«. Theo
Wilmink, Prasident der Landidyll Koope-
ration: »Wir wollen unseren Gasten nur
die besten und gestindesten Lebensmittel
servieren und Uberpriifte Erzeugerpro-
dukte vor Ort einkaufen, um damit kurze
Transportwege, eine artgerechte Tierhal-
tung und o6kologisch angebaute Produk-

te zu unterstiitzen. Damit garantieren
wir unseren Gasten gleichzeitig qualitativ
sehr gute Lebensmittel — verarbeitet zu
kulinarisch attraktiven und abwechs-
lungsreichen regionalen Gerichten.« In
diesem Sinne bietet etwa der Brauneber-
ger Hof an der Mosel Anfang Oktober
ein regionales GenieBer-Menii zum »Tag
der Regionen« an — plus korrespondie-
rende Rieslinge vom hauseigenen Wein-
gut. Im bayerischen Beilngries und auch
im dortigen Hotel Fuchsbrédu wiederum
steht vom 26. September bis zum 11.
Oktober alles im Zeichen der Zwiebel: In
der Stadt findet der traditionelle Zwiebel-
markt statt; das Hotel bietet an diesen
Tagen verschiedene Zwiebelgerichte an.

»Allerlei von der frankischen Brat-
wurst« gibt es im selben Zeitraum im
Wald- und Sporthotel Polisina in Och-
senfurt. Auf der speziellen Bratwurstkar-
te zum »Tag der Regionen« steht dann
der »Blaue Zipfel in Wurzelsud« ebenso
wie die »Sulzfelder 1 Meter Bratwurst
mit Sauerkraut und Schwarzbrot«. Wei-
tere Infos zu den verschiedenen Aktio-
nen der einzelnen Landidyll Hotels gibt
es unter www.landidyll.com D
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